Hochleistungsfiller HLF Typ 018 — Spezial Meet the filling family... !!!

Weiterentwicklung unserer altbekannten HLF — Fiillmaschine. Vakuum Fiillmaschine
Angepasst an die heutigen Bedurfnisse im Bereich Obst- und Gemiise-Abfillung. Zum Befiillen von Glédser und Dosen mit fliissigen bis leicht pastésem Produkt Passion for Food.,
Fur hohe Qualitatsanspriiche bei héherer Leistung. Ventile: 6 - 30
Fillband anstelle eines Vibrationstisches Leistung: von 50 — 300 Gebinde / Minute

...fur jede Fiillung...

Die Maschine ist geeignet flir
Fulltemperaturen bis ca. 80° C. die richtige Lésung... !!!
Je nach Héhe der Temperatur, Viskositat
des Fillgutes und eingestelltem

Vakuum andern sich die vorgenannten
Leistungsdaten.

Vakuum Fillmaschine kombiniert mit einer DosenverschlieBmaschine

Produktbeispiel:

» Sauerkirschen, gefrorene Friichte
+ Geflllte Oliven (weniger Fillungsverluste)
» Kapern oder Pfefferkdrner

Leistung:
In Abhangigkeit von Gebinde und Produkt bis zu
ca. 330 Gebinde / Minute (720 ml Glas)

Gebindebereich:
J 40 mm — 153 mm (100 ml Glas — 5/1 Dose)

Kolben Fiillmaschine im Rundlauf

Ventile: 6-30
Leistung: von 50 — 300 Gebinde / Minute

Vorteile:
Zum Flllen von pastdsen Produkten wie:
* Schonende Fillung von stiickigen Produkten wie Obst und Gemuse

* GleichmaRige Produktverteilung » Konfitiren

+ Solden
* Geringere Schutthdhe auf dem Fillband, dadurch keine Produktverdichtung . Dressing
+ Verstellbare Fullbandposition und Abgabehohe « Tomatenmark
* Individuell einstellbare Fullbandgeschwindigkeit . Senf

* Freier Kopfraum durch auslaufseitigen Shaker bzw. Abblasdiise

+ Einfache Reinigung und gute Zuganglichkeit
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j Dieser Fuller wurde fir kleine bis mittlere Leistungen konzipiert. Da bei
Zum Abfillen von: einem herkdmmlichen Kolbenfiller das Volumen begrenzt ist, ist es
. . mit diesem Fuller mdglich, von sehr kleinen Behaltern bis zu 25 Liter
* SoRen mit stiickigen Anteilen . .
Gebinden abzufiillen.
Pastasol3en
+ Senf ) . . .
Ketch Des Weiteren kann dieser Fuller auch zur Vordosierung genutzt werden.
ety . Das Abfillen von Produkten wie Konfitlire mit stiickigen Anteilen oder
Mayonnaise . .
- Nudelsolen ist ebenfalls méglich.
«  Konfitlire
« Sirup . . . . .
51 Die Maschine ist so konzipiert, dass eine CIP-Reinigung mdglich ist.

Leistungs - Bereich:

. bis zu 16 Flillstellen, verteilt auf zwei Spuren

. Leistung bis 220 Gebinde / Minute (abhangig vom Produkt und Gebinde)
. CIP

. Laminar Flow

. Produktbehalter, Schlauche und Ventile als Option beheizbar

Um den Platzbedarf des Fiillers so klein wie mdglich zu halten, wird ab einer gewissen Leistung der
Gebindestrom aufgeteilt und der Fuller beflllt die Gebinde auf zwei Positionen. Durch eine vertikale, Servo-
gesteuerte Achse verfahrt der Flllkopf auf Position A bzw. B und befiillt die Gebinde mit Produkt. Werden in
der Spur A die Gebinde beflillt, so werden in der Spur B die befiillten Gebinde aus dem Fliller transportiert
und gleichzeitig leere Gebinde eingefahren und umgekehrt.

Mit Hilfe einer durchgangigen Zuteilschnecke werden die Gebinde genau unter den Fullventilen positioniert
und auch in Position gehalten. Fir ganz kritische Gebinde kommt zusatzlich noch eine Gebindezentrierung
zum Einsatz.

Reihenfiiller

Der Reihenfuller mit Durchflussmengenmesser

ist zum Abfillen von flissigen bis hoch viskosen Produkten geeignet
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